






САЛАТ С ЖАРЕНЫМ СЫРОМ СУЛУГУНИ
И МАРИНОВАНЫМ БОЛГАРСКИМ ПЕРЦЕМ

масло оливковое, грецкие орехи) 

SALAD WITH FRIED SULUGUNI CHEESE AND

(сулугуни, болгарский перец, руккола, 

MARINATED BELL PEPPERS

250 гр. 610 9

ЗАПЕЧЕНЫЙ КАМАМБЕР
С ТЫКВОЙ В МЕДОВОМ СОУСЕ

BAKED CAMEMBERT

(сыр камембер, тыква, масло оливковое, мед)

WITH PUMPKIN IN HONEY SAUCE

270 гр. 790 9

ПАЭЛЬЯ С МОРЕПРОДУКТАМИ
PAELLA WITH SEAFOOD

(рис Арборио, креветки, осьминог,

400 гр. 1250 9

кукуруза, масло оливковое, специи)
морской гребешок, кальмары, мидии,

РЫБА ТЮРБО - МОРСКОЙ ФАЗАН
FISH TURBOT SEA PHEASANT

(приготовим по Вашему желанию, на гриле, в пергаменте,

100 гр. 660 9

по-домашнему на картофельной подушке с овощами)

КЛУБНИЧНО-БАЗИЛИКОВЫЙ МУСС
STRAWBERRY-BASIL MOUSSE

(клубника, базилик, сливки, яйца)

150 гр. 410 9

NOVELTIES FROM THE CHEF



КОНИНА ТУШЕНАЯ 
Вырезка из конины тушеная в горшочке с картофелем, 

морковью, сочным болгарским перцем 
и ароматным черносливом.

360гр./720р.

ГОВЯДИНА ПО-ТАТАРСКИ
Медальоны из нежнейшей телячьей вырезки 
в сметанном соусе, подаются на подушечке

из отварного картофеля.
300гр./620р.

БАРАНЬИ РЕБРЫШКИ НА ГРИЛЕ
Сочные, тающие во рту бараньи ребрышки,

обжариваются до золотистой корочки
и подаются с гранатовым соусом.

Это стоит попробовать!
300гр./910р.

ЧАЙ ОТ «АПАШКИ»
Чай черный с душистыми травами:

душица, мелисса, листья черной смородины, мята.
Бодрость, здоровье, хорошее настроение- вам обеспечено!

-250р.

ДЕСЕРТ “ТАТЛЫ”
Рулетики из пастилы с грецкими орехами, курагой, черносливом,

со сгущенным молоком.
Рекомендуем!
100гр./280р.

СЛАДОСТИ ОТ «ХАНУМ»
Курага, чернослив, лимон, грецкие орехи.

100гр./180р.

ТЭМЛЕ БУЛСЫН!
Приятного аппетита!

ТАТАРСКАЯ КУХНЯ

РАХИМ ИТЕГЕЗ/ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ!













90

ЧЕСНОЧНЫЙ СОУС
GARLIC SAUCE

50 гр. 
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